Weihnachtsmenii/ Christmas menu / Menu de Noél 2012

Amuse bouche

Jakobsmuscheln und Riesencrevetten mit Sisskartoffeln
und Kochbananen mit einer Vanillesauce verfeinert
Scallops and giant prawns with sweet potatoes and plantains
refined with vanilla sauce
Coquilles Saint-Jacques et crevettes géantes avec des patates douces
et des bananes plantains avec sauce a la vanille
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Zitronensorbet mit Cremant
Lemon sorbet with cremant
Sorbet au citron avec cremant

Entenbrust an einer Orangensauce mit Spatzle und Marktgemiuse
Duck breast with orange sauce, spatzle and fresh vegetables
Magret de canard avec sa sauce a I'orange, spatzle et des I[égumes de
marché

Weihnachtliches Dessertbuffet
Christmassy dessert buffet
Buffet de dessert de Noél

CHF 62.00




