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Die Theatevkeller— Flammbkuchen

aus unsevem Jteinofen traditionell zubeveitet

Klassik

Speck, Zwiebeln und Schmand
7,00 €

Vegetarisch

Ziegenkase, Buchenpilze und getrocknete Tomaten
8,50 €

Fisch

Graved Lachs, Blattspinat und frischer Meerrettich
9,00 €

Vesper

Speck, Bergkase, Landjager, Maiskolben und Cornichons
9,50 €

Geflugel

Chilihihnchen, Bambussprossen und Gemiisejulienne
8,50 €

Gourmet

Marinierte Garnele, griiner Spargel, Rucola und Parmesan
13,00 €

SiBer Flammkuchen

mit saisonalen Friichten
9,50 €

Als Basis sind alle Flammkuchen mit Zwiebeln und Schmand belegt.



Badische Tapas

Geschmorte Rindsroulade
3,50 €

Pflaumen im Camemberti-Schinkenmantel
2,00 €

Speck-Zwiebelkiichlein
2,50 €

Glasierte Rindfleischkiichle mit badischem Kartoffelsalat
3,50 €

Geschmolzene Pilzmaultaschen
2,50 €

SchweinsbacklespieB mit Semmelknddel
4,00 €

Geraucherter Saibling mit Apfel-Preiselbeermarmelade
3,00 €

Badischer Kase

(Silberdistel, Fitzenberger, Ziege, Rahmkase)
3,00 €

Kleiner Flammkuchen
4,50 €

Kleine s5Zp (schengevichte

Gefiilltes Blatterteigpastetchen

mit ,Pilz a la créme® und kleinem Salatbouquet
9,50 €

~Schwarzwald-Burger mal anders”

mit Bauernbrot, Rotkrautsalat, geschmolzenen Zwiebeln

und hausgemachtem Letscho
11,50 €



Juppen

Schaumsuppe vom Kopfsalat

mit marinierten Flusskrebsen und gehobeltem Pfefferkase
7,00 €

Theaterkeller Schlemmertopf

mit Spargel, gesottenem Tafelspitz, buntem Gemiise und Spatzle
9,00 €

Womp&bm

Badischer Wurstsalat
von der Gefligellyoner mit Zwiebelringen und Gewlrzgurken

mit knusprigem Bauernbrot 10,50 €
mit Bratkartoffeln 12,50 €

Schneckenpfannchen
mit gerdstetem Krauter-Knoblauchbaguette

6 Stiick 8,00 €
12 Stick 15,50 €

Theaterkeller-Brotzeitplatte

mit herzhaften und wechselnden Schmankerin aus der Region
»€ine Schlemmerreise quer durch Baden®

dazu unser hauseigenes Weckgemuse und Kartoffel-Speckbrot

Fir 1 Person 12,50 €
Fiir 2 Personen 23,50 €

Gemischter ,Theaterkeller“-Salat

mit Preiselbeervinaigrette, Scheiben von gebeiztem
Schwarzwalder Wildschweinriicken und karamellisierten Nissen
12,00 €

Carpaccio vom badischen Rind
mit mariniertem Rucola, Parmesanspénen und Olivendl

,der Klassiker der einfach nicht fehlen darf
15,50 €



Fisch — mit Fischen aus Badischey s5Zucht

Gebratenes Forellenfilet

auf lauwarmem Kartoffel-Gemise-Salat mit pikanter Tomatenmarmelade
16,50 €

Gegrilltes Butterfly-Lachssteak

an Zitronen-Buttersauce, Gurkensalat und rahmigen Dillkartoffeln
19,00 €

Penne mit sautierten Gambas

Spinat-Parmesan-Rahm, Kirschtomaten und Rucola
15,50 €

Fleisch

Geschmorter Kalbstafelspitz

mit Steinpilzen an rahmigem Wurzelgemiise, dazu Bratkartoffelklichlein
18,50 €

Zwiebelrostbraten vom Weiderind

mit geschabten Butterspéatzle und kleinem Saisongemiise
19,50 €

, Theaterkeller“-Pfannchen

mit badischem Schaufele, gebratenem Sattel und geschmorten Backchen
auf griinem Spargel und sautiertem Pilzgemuse, dazu gebackene Kartoffelrdsti
22,00 €

Lammkotelett unter der Krauterkruste

mit Bohnen-Senf-Soubise und cremiger Pilzpolenta
20,50 €



ﬁw&em‘s

Schoko-Brownie

mit angeschlagener Vanillesahne, Beerensalat und Vanilleeis
8,00 €

Dreierlei Sorbet ,nach Art des Hauses*

an saisonalem Fruchtkompott
9,50 €

Mandarinen-Schmandcremetortchen

im Glas serviert, mit Schokoladen-Butter-Crumble
9,00 €

Gebackener Flammkuchen

mit saisonalen Friichten
10,50 €



