Dorint

Seehotel & Resort
Bitburg- Siideifel

Unsere Spezialititen

Menue Carte Blanche

Amuse Bouche

Kartoffel-Lauchsuppe

mit Croutons

Eifeler Wildragout mit Preiselbeerbirne
dazu Apfelrotkohl und Kartoffelklife

Apfelcrépes mit Zimt und ZucKer

und einer Kugel Carameleis

als Dreigang Menii € 29,00

Kartoffel-Lauch-Suppe mit Croiitons

Roulade von Schinken und ZiegenKdse
an Feldsalatbliiten in Kerndlvinaigrette

Waldpilzsiilze mit Schnittlauchschmand
an herbstlichem Salatstrauf

Eifeler Wildragout mit Preiselbeerbirne
dazu Apfelrotkohl und Kartoffelklife ©

Gebratene Kalbsleber ,Berliner Art”
mit Apfeln und Zwiebeln dazu Kartoffelschnee und ein Salatteller

Hirschriickenmedaillons mit Bauchspeck umwickelt
dazu Herzoginkartoffel und Rosenkohl

Apfelcrépes mit Zimt und ZucKer

und einer Kugel Carameleis

€ 5,00

€ 9,50

€ 9,50

€ 18,50

€ 19,00

€ 23,00

€ 8,50



Dorint

Seehotel & Resort
Bitburg- Siideifel

Vorspeisen

Gerducherte Entenbrust auf Berglinsen

an Blattsalaten in Walnussvinaigrette

Carpaccio vom Rind
mit Rucola, Kirschtomaten und Parmesanspdinen

Mild gerducherter Wildschinken

mit lauwarmem Pilzsalat und Sauce Cumberland

Suppen

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

HithnerKraftbriihe

mit Gemiise und PistaziennocKen

Wildrahmsuppe
mit Sherry verfeinert

Curry-Ingwer-Suppe
mit Shrimps

Vegetarisch - Vital

€ 5,00

€ 5,00

€ 6,00

Ragout von Wald- und Wiesenpilzen

mit Zuckerschoten und Kirschtomaten im Reisrand ©

Hauptginge

€ 11,50

Steak vom JungschweineriicKen 'e

mit Bratkartoffeln, Kriuterbutter und einem Salatteller — gut

Rinderfiletstreifen ,Stroganoff”
mit Butterspditzle und Créme fraiche ®)

Gebratener Wolfsbarsch und Riesengarnele am Spieff

auf Schnittlauchrisotto mit einem Salatteller

Lammhiifte mit Eifeler ZiegenKdse gratiniert
auf buntem Paprikagemiise mit Kleinen KrduterKartoffeln

Rumpsteak vom Grill mit griiner Pfeffersauce
dazu Rostkartoffeln und ein Salatteller

,Chiteaubriand“ Doppeltes Rinderfiletsteak mit Sauce Béarnaise,
Krauter -Knoblauchbutter, Grilltomate und Bohnenbiindchen,
dazu Rostkartoffeln und Herzoginkartoffel

€ 16,00

€ 18,00

€ 21,00

€ 23,00

€ 23,00

€ 66,00
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Seehotel & Resort
Bitburg- Siideifel

Desserts

Auswahl von RohmilchKdse mit Weintrauben grof/Klein € 8,50/€ 6,50
Mousse von der AmarenaKkirsche an zweierlei Saucen € 8,50
Champagnerparfait

auf Ananasragout € 8,50
Dessertteller Surprise” € 9,50

Ein Potpourri von siiflen KostlichKeiten, lassen Sie sich iiberraschen!

» Einen Teil unserer & la carte-Karte bieten wir Ihnen in vitalen, halbierten Portionen zu reduzierten Preisen.

Die entsprechenden Gerichte sind mit einem , © “versehen. Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal an.”

Menue D Amoureux

Amuse Bouche

Gerducherte Entenbrust auf Berglinsen

an Blattsalaten in Walnussvinaigrette

Wildrahmsuppe
mit Sherry verfeinert

Gebratene Riesengarnelen
auf Schnittlauchrisotto

Sorbet

,Chateaubriand“ Doppeltes Rinderfiletsteak
mit Sauce Béarnaise und Krduter -Knoblauchbutter, Grilltomate

und Bohnenbiindchen, Rostkartoffeln und HerzoginKartoffel

Dessertteller Surprise ,

Ein Potpourri von siiflen KostlichKeiten, lassen Sie sich iiberraschen!

Meni € 69,00
(€ 54,00 Aufschlag pro Person zum Arrangement /ab 2 Personen)
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Menue Rouge

Amuse Bouche

Carpaccio vom Rind
mit Rucola, Kirschtomaten
und Parmesanspinen
€ 12,00

HiihnerKraftbrihe
mit Gemiise und PistaziennocKen
€ 5,00

Lammhiifte mit Eifeler ZiegenKdse gratiniert
auf buntem Paprikagemiise mit Kleinen KrduterKartoffeln
€ 23,00

Mousse von der Amarenakirsche
an zweierlei Saucen
€ 8,50

als 4 Gang Menue € 45,00

Liebe Gdste, Ihre Menuebestellung nehmen wir gerne bis 21.00 Uhr entgegen
Kreditkarten akzeptieren wir ab einer Rechnung von € 20,00.



