Liebe Gaste,

Individualitat, Qualitat und Kreativitat sind im
Dorint Resort Bitburg/ Stdeifel
ebenso selbstverstandlich, wie die Begeisterung an der
Professionalitat.

Kreativ tagen, kreativ feiern, das heift,
Ihre personliche Vorstellung und Unternehmensphilosophie in
Ihrem Sinne zu praktizieren und zu prasentieren.

Wir geben lhrer Veranstaltung die individuelle Note,
die den entscheidenden Unterschied macht.

Unser erfahrenes, unternehmungslustiges Team berat Sie
gerne und arbeitet individuelle Vorschlage flr jeden Anlass aus.

Die folgenden Vorschlage sollen Ihnen als kleiner Uberblick zu
den vielen Mdglichkeiten dienen, die wir fir Sie und Ihre
Veranstaltung bereithalten.

Wir freuen uns auf Sie!

lhr
Martin Roser & Team
Kichenchef




Dorint

Seehotel & Resort
Bitburg « Siideifel

Doriint Crra!” Darbados

Karotten-Kerbelsuppe Avocadomousse
an Ruccola
o mit Tomaten—Koriander—Vinaigrette

* %k

Supréme von der Maispoularde
an Sauerampferschaum

junge Mbéhrchen Gegrillter Red Snapper

Kartoffeltaler an Zitronenbuttersauce

auf Mais—Chili-Kdchlein

* kK

* %k

Limonen—Joghurt-Terrine
mit Fruchtsaucen Vanille—Krokant-Parfait

EUR 26,00 EUR 29,00

Tour Eel

Passiertes Kartoffelstippchen mit Rducherlachsstreifen

* %k

Gekochter Rindertafelspitz in Meerrettichsauce
Preiselbeeren
Butterkartoffeln

* %k

Parfait von weiBer Schokolade
auf roter Beerensauce

EUR 31,00

Mendtis ab 15 Personen

Alle Angaben ohne Gewahr.
Far Druckfehler wird keine Haftung tbernommen
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Burgund Tilano
Cremesuppe von Zuckerschoten Luftgetrockneter Schinken
mit altem Balsamico mit saftiger Galiamelone
und pochiertem Wachtelei Crissinis Pesto
Gebratener Lammriicken mit Tomatencrémesuppe
Estragonjus mit Basilikumsahne
glasierte Honig — Schalotten
Bohnenbtindchen b
Herzoginkartoffeln

Involtini vom Kalb
mit Mortadella und Gemdse gefillt

an Barolosauce
HeiBe Baumtomaten Thymiangnocchi
mit Honigparfait

* %k

* %k

EUR 33,00

Schokoladen Panna Cotta
auf Ananascarpaccio

3 — Gang — Menue EUR 34,50
(Suppe, Hauptgang, Dessert)

3 — Gang — Menue EUR 39,00
(Vorspeise, Hauptgang, Dessert)

4 — Gang — Menue EUR 44,00

Mendtis ab 15 Personen

Alle Angaben ohne Gewahr.
Far Druckfehler wird keine Haftung tbernommen
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Horenz

Ruccolasalat mit Kirschtomaten
Mozzarellakugeln, Balsamicodressing
und luftgetrocknetem Schinken

*k*

WeiBe Knoblauchsuppe
mit Pinienkernen

* %k

Kalbsriickensteak
unter Pistazien - Kerbelkruste
an leichter Thymianglace
geschwenktes Gemliise
Kartoffelcrépe

*k*

Leichtes Mousse von der Mango
an Himbeermark

3 — Gang — Menue (Suppe, Hauptgang, Dessert)

asperazzlo

Variation von gerduchertem und
gebeiztem Fjord Lachs
mit hausgemachtem Reibekuchen
Dill — Senf - Sauce

* %k

Rinderkraftbriihe
mit Krduterfladle

* %k

Glacierter Riicken
vom Eifelkalb
in kraftigem Jus
gecremte Schwarzwurzeln
Kartoffel — GrieB3 - KI6Be

* %k %k

Zweierlei Mousse
von der Schokolade

EUR 36,50

3 — Gang — Menue (Vorspeise, Hauptgang, Dessert) EUR 41,00

4 — Gang — Menue

EUR 45,00

Mentis ab 15 Personen

Alle Angaben ohne Gewahr.
Far Druckfehler wird keine Haftung tbernommen
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Bd ‘(/7{4]2054

Waldpilzstlze
an frischen Blattsalaten
mit in Cognac glasierten Streifen von der
Rinderhifte

* %k

Gelbes Paprikaschaumstlippchen

* %k

Gebratener Seeteufel
auf Basilikumnudeln
an Elblingschaum
saisonale Gemtiseauswahl

* %k

Orangenmousse
mit Grand Marnier und Pistazien

Scheiben vom rosa gebratenen Roastbeef

Obte S"Azur

Geréducherte Entenbrust
mit weiBBem Friséesalat
Granatapfelkernen
Kerndlvinaigrette

* %k

Klare Ochsenschwanzsuppe
mit Chesterstange

* %k

Seezungenrélichen
mit Zanderfarce
und Garnelen gefllt
auf schwarzen Tagliatelle
Hummerbuttersauce

* %k

Passionsfruchtsorbet

* %k

an Triffel — Madeira - Jus
Kartoffel — Lauch - Soufflé

* %k %k

Dessertteller ,,Surprise*”

3 — Gang — Menue

EUR 38,50

(Suppe, Hauptgang, Dessert)

3 — Gang — Menue

EUR 44,00

(Vorspeise, Hauptgang, Dessert)

4 — Gang — Menue

EUR 49,00

3 — Gang — Menue EUR 47,50
(Suppe, Hauptgang, Dessert)

4 — Gang — Menue EUR 57,00
(Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert)
6 — Gang — Menue EUR 69,00

Mendtis ab 15 Personen

Alle Angaben ohne Gewahr.
Far Druckfehler wird keine Haftung tbernommen
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yzargeyue y?a/ye/

~.Mayflower Tuna salad with corn and
paprika“
Thunfischsalat mit Mais und Paprika
“Meatballs Ranchero”
Pikante Fleischbéllchen
Chilibeans salad ,New Mexiko*
Farmer's kidney bean salad
Cole-Slaw-Salad mit Sour Cream
Cesar Salad “Der Klassiker”
“Choice of country salads with
dressings”
Blatt- und Rohkostsalate mit
verschiedenen Dressings

*k*

,Chicken skewers Teriyaki*
Pikante HihnerspieBe
Chicos Spare Ribs
Rib Eye Steak Western Style
Leckere Grillwiirstchen
,corn on the top*”
Maiskolben mit Honig
“ldahoe baked potatoes and wedges”
Ofenkartoffeln und Kartoffelwedges
Gringos BBQ-Sauces and Sour
Cream “Nashville”

*k*

“Fruit salad and fruit basket”
Obstsalat und Friichtekorb
“Choice of melons”
Wasser- und Honigmelone
Muffins, Brownies

EUR 31,00

(Zfefer DLBauern 0. a/ye/
,,Loand und Leute

Réucherforelle mit Meerrettich
Brathering in Essig-Zwiebel-
Vinaigrette
Mariniertes Gemltise
Kasseler Rauchrtiicken mit
Sauergemiise
Eifeler Wurst- und
Schinkenspezialitdten
Bauernstlze mit Remouladensauce
Frisches Schweinemett mit Zwiebeln
Kartoffelsalat mit Speck
Krautsalat mit Sauerrahm

* %k %k

Schweinekrustenbraten mit Speck
und Zwiebeln
Rinderbrust aus dem Wurzelsud und
Senfsauce
Moselzander in Elblingschaumsauce
Dicke Bohnen in Bechamelsauce
Rahmsauerkraut mit einem Schuss
Winzersekt
Kleine Speckkartoffeln
Fingernudeln

* %k %k

Apfelsalat in Quarksauce
Eifeler Rahmkuchen
Hefestreusel mit Obst vom Blech
Eifeler Kdse vom Ulmenhof
Brotauswahl und Butter

EUR 28,00

Buffets ab 25 Personen

Alle Angaben ohne Gewahr.
Far Druckfehler wird keine Haftung tbernommen
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//71//@/, , Sorza Salra“
Comr S Zemont zar Aoz

Hltalien mit allen Sinnen genieBen*”
Anti Pasti von Zucchini, Oliven und Champignons
,Der Duft des Stdens*
Salat von saftigen Fleischtomaten, Mozzarella, einem Hauch von
Knoblauch und viel frischem Basilikum
Maildnder Salami mit Crissinis
~,Der Bauchnabel der Venus*

Tortellinisalat mit Ruccola und Oliven
Lasagneterrine aus Kalabrien mit Bonito
Drachenkopf und Seeaal mit rotem Paprika
Saftige Galiamelone mit luftgetrocknetem Schinken aus Parma

* %k %k

Zuppa di Pomodori

* %k %k

Piccata Milanese vom Schweineriicken

,Osso Buco“

Der Klassiker aus der Lombardei

Lasagne di Tonno mit Blattspinat

Gnocchi in Gorgonzolasauce, Birnenspalten und Walnissen
Gemdtise aus den Gdrten der Toscana mit mediterranen Aromen

,Pasta Basta*“

Penne mit Olivendl und Tomaten

* %k

sLa Dolce Vita“
Ein Potpourri italienischer Késtlichkeiten
Panna Cotta
Tiramisu mit Friichten
Zuppa Inglese
~Formaggi delle prealpi e ralli italiene*”
Italienische Kdseauswahl
~Pane e burro*
Brot und Butter

EUR 31,00

Buffets ab 25 Personen

Alle Angaben ohne Gewahr.
Far Druckfehler wird keine Haftung tbernommen
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Sasta Hexrbana

Pikante Tortillas mit Paprika, griinen Bohnen und Kartoffeln
Tacco Station mit Eisbergsalat, Kdse, Tomaten, Schinken und Zwiebeln
Tortilla Chips mit verschiedenen Dips
Scharfer Bohnensalat mit Rindfleisch
Klrbissalat mit Schweinefleisch
Meeresfriichte-Reissalat in Tomatenvinaigrette
Auswahl an Blatt- und Rohkostsalaten mit verschiedenen Dressings
Brot und Butter

* %k %k

Feuertopf aus Mexiko
,Chili con Carne*

* %k %k

Grillsteaks , Yukatan®
Schweinenacken in feuriger Marinade
Mixed BBQ mit Chicken Wings und knusprigen Spare Ribs
Chilireis Mexican Style
Pesado Al Ajillo
Red Snapper mit Paprikasauce
Gaucho Kartoffeln
Knusprige Kartoffelecken
Gemlisepfanne nach Azteken Art

* %k

Zum stiBen Schluss:
Mangomousse
Exotisches Friichtedisplay
Kokospudding
StliBes Hefegebéck

EUR 29,00

Buffets ab 25 Personen

Alle Angaben ohne Gewahr.
Far Druckfehler wird keine Haftung tbernommen
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Das Deste aus dem C‘lfefwafof
Efeler Wildbuffet

Feldsalat mit Kartoffelspeckdressing
Wildpasteten mit Sauce Cumberland
Apfel-Sellerie-Salat
Forellenfilet aus dem Wacholderrauch
Reh- und Wildschweinschinken mit Mixed Pickles
Hausgemachter Kartoffelsalat

* %k

Wildcremesuppe mit Madeira

* %k

Geschmorte Entenkeule mit Maronen
Ragout vom heimischen Schalenwild in fruchtiger Sauce, Preiselbeerbirne
Wildschweinbraten in Burgundersauce
Semmelknédel
Butterspatzle
Rosenkohl
Apfelrotkohl

* %k

Bratapfel, gefillt mit Amaretto-Marzipan
WalnuBparfait
Waldbeerengritze mit Vanillesauce

EUR 32,00

Buffets ab 25 Personen

Alle Angaben ohne Gewahr.
Far Druckfehler wird keine Haftung tbernommen
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aaropa zu Sast

Frankreich:
Terrinen vom Edelfisch
Salat von griinen Muscheln

Norwegen:
Fjordlachs gerduchert und mariniert

Deutschland:
Wildpastete und Hausmacher Wurst

Schweiz:
Der Klassiker aus dem Kanton Graubtlinden ,Blindner Fleisch”

Spanien:
Jamon und Chorizos von iberischen Bauernhéfen
Griechenland:

Hirtensalat mit Feta
WeiBkohlsalat mit Oliven

Schottland:
,Cock-a-Leekie" Lauchsuppe mit Huhn

Ungarn:
LBorjupdrkélt* Kalbsgoulasch mit Paprika

Italien:
,Saltim Bocca alla romana“ Kleine Schnitzel mit Parmaschinken und Salbei
Spanien:
Paella mit Tintenfischringen

England:
Roastbeef am Stiick gebraten mit Schalottensauce

Grtner Streifzug durch Europa:
Bunte Gemiiseauswahl
Kartoffel-Lauch-Gratin

Krduterreis

Das Beste aus europdischen Késereien
Dessert Evergreens

EUR 38,00

Buffets ab 25 Personen

Alle Angaben ohne Gewahr.
Far Druckfehler wird keine Haftung tbernommen
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Gala Tuffet

Pyramide von Hummer, Riesengarnelen und Gambas
mit Avocadomousse, Cocktaildip und Creme Aioli

* %k

Geflillter Lachs und Zander
Kréduter — Creme- Fraiche
Ré&ucherfischspezialitdten mit Schillerlocken, Aal und Heilbutt
Kalbfleischpastete mit Sauce Cumberland
Waldorfsalat, Brokkoli-Schinken-Salat
Medaillons vom Rind, Kalb und Schwein
mit Frachten garniert
Feine Rauchforellenfilet mit Sahnemeerretich

* %k

Tomatenconsommeé mit Griel3nocken

* %k %k

Kalbsfilet im Wildreismantel auf Morchelcremesauce
Geschmorte Lammkeule auf Ratatouillegemtiise
Seeteufelfilet in Safransauce
Erlesene Gemtiseauswahl nach Jahreszeit
Gratinkartoffeln, Langkorn — Wildreismischung
Kleine Kartoffeln mit frischen Krautern

* %k

Arrangement von exotischen Friichten mit verschiedenen Saucen
Terrine von zweierlei Edelschokoladen
Charlotte Russe
Espressocréme

* %k

Internationale Kaseauswahl
Reichhaltige Auswahl mit Brot, Brétchen, Butter und Salzbutter

EUR 62,00

Buffets ab 25 Personen

Alle Angaben ohne Gewahr.
Far Druckfehler wird keine Haftung tbernommen
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SCesund gezzz'eﬁezz

Klarer Shrimpscocktail mit Avocado
Blumenkohlmousse mit Schinkenstreifen
Késesalat mit Radicchio und Trauben
Gemlisesticks mit verschiedenen Dips
Ruccolasalat mit Kirschtomaten und Parmesan in Balsamicodressing
Frischkédsevariation auf Pumpernickel
Auswahl von Blatt- sowie Rohkostsalaten mit verschiedenen Dressings
Brot und Butter

* %k

Sauerampfersuppe
mit Streifen von Rducherlachs

* %k

Héahnchenbrust in der Miislikruste an Krédutersauce
Tilapiafilet in Tomaten — Olivenragout
Rindertafelspitz in Meerrettichsauce und Preiselbeeren
Gnocchis in Gorgonzolasauce, Birnen und Walniissen
Graupenrisotto
Blattspinat mit Feta und Kirschtomaten

* Kk

Joghurtmousse mit roter Beerensauce
Frischer Fruchtsalat
Duett von Orange und Kiwi

EUR 28,00

Buffets ab 25 Personen

Alle Angaben ohne Gewahr.
Far Druckfehler wird keine Haftung tbernommen



Dorint

Seehotel & Resort
Bitburg « Siideifel

Oochtail — ﬂappep
zur Cinstimm ung au/ ein yeﬁzn_yenes Fest

Mindestmenge je Sorte 10 Stiick
Kalt:

Ré&ucherlachs mit Limetten

Késespiesschen mit Trauben
Tomaten-Mozzarella Sticks (3 Sttick)
Réucherforelle mit Sahnemeerrettich
Kréuterfrischkdse auf Vollkornbrot (2 Stlick)
Roastbeefrélichen mit Meerrettichsahne
Parmaschinken mit Melonenkugeln
Party-Frikadellen mit Meerrettichfrischkédse
(4 Stiick)

Crudités mit Krduterschmand — Dip
Schinkenréllichen mit Gemusefillung
Mini-Brétchen belegt mit gerducherter Putenbrust
Tatar von Raucherfisch auf Gurkenscheiben

Warm:

Héhnchenspie3 in Cornflakeskruste
Minipizza mit Schinken

Mini Quiche Lorraine

Dim Sum mit Surimifiillung

Mini Loempia- die kleine Frihlingsrolle
Pikante Minis gemischt (3 Sttick pro Person)
Nirnberger Rostbratwiirste mit Senf und
Brétchen (3 Stiick)

Champignons, in Krduterbutter gebacken (1009
pro Person)

Mini — Schaschlik- Spief3

Chicken Wings mit feurigem Dip (3 Sttick)

3 Mini — Frikadellen mit Senf und Bauernbrot
Baguettescheiben mit Lachs, Schinken und
Salami

Alle Angaben ohne Gewahr.

Far Druckfehler wird keine Haftung tbernommen

Stlickpreis

EUR 1,80
EUR 1,80
EUR 1,80
EUR 1,80
EUR 1,80
EUR 1,80
EUR 1,80
EUR 1,80

EUR 1,80
EUR 1,80
EUR 1,80
EUR 1,80

EUR 1,90
EUR 1,40
EUR 1,40
EUR 1,60
EUR 1,20
EUR 2,10
EUR 2,10

EUR 2,10

EUR 1,90
EUR 2,10
EUR 1,70
EUR 2,10
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cSuppezz & mebr...... .

Eifeler Kartoffelsuppe mit Wiirstel und Brétchen
Gulaschsuppe mit Brotauswahl und Butter

Chili con carne

Bunter Suppentopf

mit Hihnerfleisch, Nudeln und Gemtise

Brot und Butter

Tomatensuppe mit Basilikumsahne
und Croutons

Unser Suppen Duett !
2 leckere Eintépfe, dazu belegte Brétchen mit Kése,
Eifeler Schinken und Salami

Dwischendurch mal was anderes... .

St for SFun Uital

EUR 5,50
EUR 5,50
EUR 5,00

EUR 5,50

EUR 5,50

EUR 15,00

Preis pro Person

Friichteplatten mit aufgeschnittenen Melonen, Orangen, Kiwi etc.

Bircher Musli und Fruchtquark
Gemlusestreifen mit verschiedenen Dips
Fruchtcocktail

Frische Obstséfte

o zir err Sommer

Schinken-Spargel rélichen

Barlauchsuppe mit gerdsteten Pinienkernen
Fruchtbuttermilch

Tomaten-Mozzarella Sticks

Marinierte Erdbeeren mit Schlagsahne

Alle Angaben ohne Gewahr.
Far Druckfehler wird keine Haftung tbernommen

EUR 9,80

EUR 12,50
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((lfefer DLrotzerf

Kartoffelsuppe mit Schmand und Croutons
Brétchen mit frischer Zwiebelmettwurst
Tatar von der Eifeler Rauchforelle
Apfelsalat mit Quarksauce

Warmer und kalter Kakao

Bitburger Pils alkoholfrei

Mlein aber fezlr)

Pikante und siBe Blétterteigminis
Quiche Lorraine
Canapées belegt mit Lachs, Schinken und Frischkése

Franzosischer Imbiss

Franzésische Zwiebelsuppe
Ré&uherlachspralinen

Roastbeefrélichen mit Remoulade und Gurke
Geftillte Eier

Quiche Lorraine

Crepes mit Orangen-Grand-Manier

CSdIIC‘£O UIIJ T dIICAO

Tortillas mit Chorizzo und Red Salsa

Wraps gefiillt mit Sauerrahm, Kdse und Schinken
Nachos mit Cheddarcreme

Taccos mit Tomaten, Zwiebeln, Avocados,
Gurken, Mais und Chilli con carne

Euz'yi

Tomaten — Mozzarella - Sticks

Ciabatta belegt mit italienischer Salami

Parmaschinken mit Melone

Mini Pizzen

Kleine Piccata vom Schwein mit Spaghetti und Tomatensauce

Alle Angaben ohne Gewahr.
Far Druckfehler wird keine Haftung tbernommen

EUR 12,50

EUR 14,50

EUR 15,00

EUR 14,50

EUR 14,50



