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Offnungszeiten des Restaurant J.B. Messmer

Dienstag bis Samstag

Iaison Hessmer



(Uovspeism

Terrine von der Gansestopfleber

an Schalotten-Vanillemarmelade, gegrillter Nektarine

und gebuttertem Erdnuss-Brioche
19,50 €

Frikassee vom Kanadischen Hummer

im Blatterteig-Pastetchen mit sommerlichem Krautersalat
15,50 €

Caesar Salat

mit Petersilien-Croltons, gehobeltem Parmesan

und gebackenem Maishihnchen
13,50 €

Juppen

Essenz von der roten Paprika

mit Flusskrebsravioli
7,50 €

Mais-Schaumsuppe

mit gebratenen Pfifferlingen und gerdstetem Speck
6,50 €

5 schengevichte

Hausgemachte Triffel-Linguine

mit schwarzem Sommertriffel
14,50 €

“Burger” vom heimischen Weiderind

mit wirziger Tomatensalsa und Gurkenrelish
10,50 €



TFlsch

Medallion vom Roten Koénigslachs und Red Snapper

mit Kressegraupen und Fenchelpiree
23,50 €

Filet vom arktischen Saibling

an geraucherter Velouté, auf Kapernrisotto und geschmorter Artischocke
21,50 €

Gebratene Makrele

an Tzatziki vom griinen Sommergemuse

mit Frisee und gerdostetem Tomaten-Basilikumbrot
18,50 €

“Fleisch

Rinderfilet ,Rossini*

mit sautierten Pfifferlingen und Pomme Maxime
29,50 €

Geschmorte Schweinebackchen

auf Sellerie-Macadamiapuree, glasierten Babykarotten und Enokipilzen
24,50 €

Kross gebratene Entenbrust

mit Portweinjus, Gemise vom Mais und Kaiserschoten

auf gestoBenen Kartoffeln
22,50 €



@e&sw’c

,SuBit Berlin“

(Schokoladen-Cognacmousse, Honighippe,

Sorbet von der Berliner Weisse, gefllltes Pfannkichlein)
12,50 €

Karamellisierte Eierlikorcreme

an Blaubeersuppe und mariniertem Himbeersalat
10,50 €

Pochierter Pfirsich unter der Kasekuchenhaube

mit grinem Kardamoneis und Geschlagenes von der Vanille
9,50 €

Kdse aus dem Hause §. Paltmann, Maitve Kffineur

Auswahl von italienischen und franzosischen Rohmilchkase
mit Feigensenf und verschiedenen Brotsorten

Kleine Portion 9,50 €
GroBe Portion 14,50 €



