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Bettina von Arnim

"V devais donmer sur Bettinens d Arnim la p/uy [ropre nature au rem‘@nemem‘,
Enﬁnje disais : "Entassez des confradictions sur des contradictions, & ln hauteur de montagnes, couvrez
fout des f/emﬂy, lnissez [étincelle et les éclairs herausleuchten, ef vous appe/ez ‘s Bettina" - Karl Zlogw'fe
Vamﬁ&yen d"Ense note ﬁ‘n mai 1550 dons me'omﬂim[

La peﬁﬁﬁ//e de (écrivain Sapﬁie von La Roche, la soeur du froéte Clemen Brentano, finalement,
[ épouse Achim von Arnims doit étre o pmmﬁﬂe en vérité difficilement.
Comme ln froétesse subtile comme éerivain engagie 5'acio~/wﬁ'ﬁc;ue, comme tendre mére de sept enfants et
[ épouse donmant, comme amie enthousiaste s'est opyprosé en avril (785 & Francfort au Main des nés aux

cnnfempamimz

Parmi eux aussi Goethe : En commun avec son épouy Achim von Armim et son fréve Clemen, elle
a/y/mrfm’f au forince de ﬁoéfe de Weimar b vinération [resque cultuelle tant c/uejm'ciu'd celui~ci se sentait
par "Tollhdusler” harcelé ef les renvoymf de sa maison.

Bettina consacrait leur fpremier livre au maitre de Weimar uo/ﬁﬂé
"La comﬂejpom/ance de Goethe avec un enfant" apparaissaient en 1&39.

Cordialement bienvenue

Notre exigence :
Nous voudrions vous fm‘re /9///1137‘1” de [panneau de ln cuisine & cave,
dons le zluoﬁﬁﬁen font p/m’yin
Tournez lun chez Bettina von Armim, sans contrainte comme G uomjm'femenf demande est
Nous sommes ex{gmn ts doans celui cim' est doms le verre ou sur [assiette,
J‘im/a/emenf of fraichement. donc, ln [présentation.

Yhr Christian Damm Yhr Martin Botta
Kiichenchef Restaurantleiter



Entrées

Filet de sandre roti

ef croustillant de crabe je’anf avec salade de couscous méditerrande

ef w’mijm‘fe de crustacés

2009 Maximin Grimhduser Zléé’ée@, Rieyﬁnﬂ Kabinetf
Von Schubert ‘sche Schiofkellerei, Mosel Verre 0,4/

Tartare d' ﬁmﬂe@ frais avec mousseline au frommes de terre,

Créme de raifort of vinaigrette aux havicofs verts

2009 Ockfener \S’cﬁﬁrzée@, ﬁz’eyﬁ'@ ?/oc@ewdcﬁy
Weingut Brogsitter, Mosel Verre 0,40

Slndes de forintemps aux fines herbes,
j'euney @umey et ﬁeﬁfey frommes de terre, a@eyyinﬂ 4 (huile de colza

ef au w’mijm de pommey

2009 Chéteau des Gavelles Rosé
Chéteau des Gavelles, Provence Verre 0,4/

12,50

6,00

10,00

4,00

9,00

4,20

€



610 Mﬁef pm”ﬁom' /e'jm'faﬁon 0,14 fr,

7701‘@6 de volaille au coco

4 la citronelle, au chili et au coriandre

Crémed’ orge
aux @umey et G ln viande des Grisons

Duo

5,00 €

500 €

9.00 €

L’@umey, riche en herbes, /e’ﬂer ef piquanf

Raviolis de holets rotis 4 ln sauce aux holets,

Olives, tomates séchées, /935'1‘0 basilic et pﬂrmemn

2009 Gavi di Gavi
Reni di Batasiolo, Piemont

Risotto d'Arhorio aux épinﬂm@’euney,
morilles, oeuf, pocﬁe’ ef aux pignons torvéfics

2009 Sharis
Livio 7:6///4‘7%, Friaul

Linguine vertes n créme aux truffes

aux carottes et au cerfeuil

2008 Cﬁm&/onn@ Kaonunﬂa Hill
%n}[o/&/y, Australien

Pefite parﬁan

Verre 0,4/

Petite pom‘ion

Verre 0,4/

Petite po;ﬂﬁon

Verre 0,4/

19,00 €
16,00 €

530 €

177,00 €
1250 €

6bzo €

5,00 €
10,00 €

430 €



Plats porincipauy

Carpaccio chaud de filet de dorade

@umey ﬁmuencaéy ef couscous au pem’/

of aux crabes de ln mer du Novd

2009 Qfg’a Rlanco
Bo/eﬂm' Valdemar, Rig‘a

Ro//mo"pye de filet de rouget rotis

avec cresson salicornia, peﬁfey tomates et ﬁommey de terve bleues

2008 Cétes du Rhéne Rlanc
E Gufgﬂ[ Rhone

Poitrine de /oinfm[e sautée auy truffes,

Chou-rave, ﬁeﬁfey carottes ef Polenta onctueuse

2008 Pinot Noir
Weingut Dr. Biirklin-Wolf, Pfalz

Foie de veau rotie
j/acée my’m‘ de pom‘o, mi//efeui//ey de céleri ef fomme,
oignons frits et frurée de frommes de terre

2006 Conde de Valdemar Crianza
800/6ﬂm‘ Valdemar, R@'ﬂ

Rumpyfeaé 2009, beurre au froivre vert
Cam/ﬁafe de tomates, haricots de Kezfya

ef pommey de terve au romarin

2009 Z Cabernet Sam@nan
Neil Ellis — Werner Niikel, Sb'{'ﬂ[ﬂ][f'fkﬂ

Pefite parﬁan

Verre 0,4/

Petite po;ﬂﬁon

Verre 0,4/

Pefite parﬁan

Verre 0,4/

Petite po;ﬂﬁon

Verre 0,4/

Pefite parﬁan

Verre 0,4/

19,00

15,00

4,80

20,00
16,00

450

22,00
18,00

7,00

18,00

12,00

4,80

24,00

18,00

7,00

U

Cy



Vesserts

Goutte de chocolnt 750 €
kumc;uafy marings et j/ace ca/[é blanche

Créme brilée au coco 750 €

avec ﬂ/ﬂd’b’ Ratida-chocolat ef ananas braisée

WMousse de créme ﬂiﬂi"ﬁ 4 lo vamille, 800 €
Sulndle de fraises et ﬂface d mﬁém/e

Mille-feuilles de framboises 850 €
j/ﬂﬁe mmme/efﬁmﬁ'n ﬂMﬁO[[E}’I

Fromages de lnit cru frangais assorties

avec des raisins, noi, je/éey fﬁ}%’;ﬂem‘ey et [ain aux noix et aux raisins

peﬁfe 10,00 €
ﬂmm/e 3,00 €

Nous vous recommandons volonfiers un vin rouge ou vin blanc au ﬁﬂomqge/

Ao additifs contenus nous vous informons dans dune carte séparée. Adressez-vous s'il vous ﬁ/ﬂ?f 4 notre
equifre de sevvice,



