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Bettina von Arnim

"Jch sollfe iher Bettinens von Armim eigenstes Wesen Auskunft jeéen,
Jeh sagte endllich: "Heiufen Sie Wi’p/ewprdcﬁe auf Wi/em/wdicﬁe, ée;yeﬁocﬁ, uberschiitten Sie alles mit
Rlumen, lassen Sie Funken und Blitze herausleuchten, und nennen Sie s Rettina- so notiert Karl
August Vamﬁ&yen von Ense Ende WMai 1850 in sein T@eéucﬁ,

Die Enkelin der Scﬁriﬂyfe//eﬂin Sapﬁie von La Roche, die Schwester des Dichters Clemens Brentano,
schiieflich die Ehefrau Achim von Arnims muf wahrlich schwer zu fassen gewesen sein,

Als feim‘innye Dichterin, als J‘OZM?'OﬁﬁJ‘cﬁ engagierte Schriftstellerin, als zdirtliche WMutter von sichen
Kindern und ﬁiryeéem/e Fhefrau, als enthusiastische Freundin ist die im Fl/m‘/ 1785 in Frankfurt am
Main Gehorene den Zez’fyenm‘en enfﬂgwfyez‘m‘en,

Unter ihmen auch Goethe: Gemeinsam mit ihrem Ehemann Achim von Armim und ihrem Bruder
Clemens brachte sie dem Weimarer Dichterfirsten fast kultische Vereﬁrmy entgeqen, J'O/Mye bis deser
sich durch die "Tollhdusler” ée/m'mjf fiihlte und sie seines Hauses verwies,

Bettina widmete dem umschwérmten Weimarer Meister ihr erstes Buch

"Guethes Briefwechse mit einem Kinde" erschienen 183,

Herzlich Willkommen

Unser Flmﬁmcﬁ:
Wir méchten Ihmen Tafelfreuden aus Kiche & Keller bereiten,
die im Zl/ﬁ‘@ Freude machen.
Kehren Sic ein bei Bettina von Arnim, zwmy/oy wie hnen ﬂem/e zumute ist,
Flmpmcﬁwo//yin/ wir in dem, was im Glas oder ﬂM][ dem Teller ist.
unéom/aﬁ'zierf und fm’yc@'e/acﬁ die ﬁaréiefwy,

Yhr Christion Damm Yhr Martin Rotta
Kiichenchef Restaurantleiter



Vompeiyen

Salat von Wildkrdutern, Roter Bete, Sellerie und Rirnen
mit Ra/ﬂ'éﬁﬂl/?}[e/aﬁjwmyreﬁe um/ﬂeémfenem Hirschfilet
ohne Hirschfilet

2009 Chéteau des Gavelles Rosé
Chéteau des Gavelles, Provence Glasoal

Terrine von Maishdhnchen mit weifem Portwein und Manjoff/
mit Kiirbis- Bi’:ﬂnencﬁm‘ney und ﬂeémfenem Rutterbrioche

2009 Maximin Grimhduser ﬂéﬁ'ée@, %’ey/i@ Kabinett
Von Schubert ‘sche Schiofkellerei, Mosel Glas 0,41

Stilze von 7<a/éyfafeﬁpifz mit Salat von dreierlei Minilinsen,
Ralsamico und ﬁapﬁnzcﬁen

2008/09 Terre di Tufi
Teruzzi & Puthod, Toskana Glasol

In &:fmnfe@ ﬂeéacéene Rieyenﬂﬂrneén

mit mariniertem Rotharhenfilet
ﬂM][ Fliﬂfz}'cﬁocﬁemGmﬁeﬁﬂmﬁ'ﬂfm‘, Rasilikum und Mam/ﬂjewﬁ:ﬂzﬁippe

2010 émuéuiy{mﬁfer FEdition On@ Sansibar”
”I’Ueiriguf Marcus Schneider, 17/[41/2 Glasol
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Suppen
im Wecgff'a 4 .

%f':ﬂeeyuﬁﬁe vom Hokkaidokirbis mit T@mmn
und Scﬁinéewﬂéwp}[[ﬂumem’fm/e/

7<1ﬂey5'emﬁmmppe mit Gef/u"ye/k/o’ﬁcﬁen

und (sze@emo’iye

Duo

6,00 €

600 €

10,00 €

Gemiise, krduterrveich, leicht und piéam‘

Gebratene Sfez’n/oi[zmw’oﬁ mit jefiﬂocénefen Tomaten,

schwarzen Kalamataoliven, Sfempi/zmﬁmmuce und Parmesan
Kleine Portion

2007 Pepem’na
Teruzzi & Puthod, Toskana Glasol

Gebackene Polenta und Sfeincﬁamp@nom' wit ﬂdfmp;ﬂiéoyen

an weiffem Pilz-Rosmarinschaum Kleine Portion

2008 Pino B S/adfémyunﬁ/er & ?rdﬁémyum[er
”I’Ue;’rym‘ Br(ys'iffer, Rheinhessen Glasoal

16,00 €

7,00 €

470 €

2,00 €
800 €

480 €



?/aupfﬂericﬁfe

Saltimbocea vom Seeteufel mit Octofpus

an Salzzitronen-Basilikumsauce, Bﬂ@ﬁm‘ﬁﬁnm‘, K leine Portion
confrerten Kirschtomaten und Sepiarisottoreis

2009/10 Sharis
Livio %//Mjﬂ, Friaul Glas o[

Geschmorte irische Ochsenbacken in Barolosauce
mit Wmﬂze@emﬁye und Kartoffel- Meeretfichmousseline Kleine Portion

2008 Tinto %J’quem Crianza
Fl{e/ﬁna% Fernandez, Ribera del Quero Glas o,/

Sautierte Kalbsleberstreifen mit Plefferkirschen und Datteln,

ﬂﬂﬁumi@w, SuB-saurem Qm’z‘fenﬁompoff und’ (Kﬁl"éﬁflﬁiﬂee Kleine Portion

2007 Conde de Valdemar Crianza
Bm@m Valdemar, Rig’a Glasol

Mit Ge}[/u“ﬂe//eéer und ﬂrm&yn@cﬁf/&:umm

ﬂeﬁf’/ﬁ‘e Barbarieentenhrust - rosa ﬂeémfen ~  Kleine Portion
mit Cm‘ﬁy"m‘, Roter Bete, Hokkaidoksirbis und Polenta

2007 Pinalta
Quinta da Covada, 170;”1‘@41/ Glasoal

Rib- Eye~ Entrecote 2009 vom Charolais-Rind
mit Bordeauy- ?ﬁ}%ﬁ'm’, \S’ﬁiﬁ'faée/?i/zen, Lauchzwieheln Kleine Portion
und Semmel-TPilzknide!

2006 Chéteau Pontac-Phenix
Hout Medoc, Bovdeaux Glas o[
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Vesserts

Wa/éﬂeﬁﬂomney von der Williamshirne auf Roter Bete 950 €
mit Vanille und Sechokolade

Marinierte Feige mit Portwein, 950 €
weifiem Kaffeeeis und Moandeleracker

Lavendel-Créme brilée mit Wﬂf@ﬂm&t@a 1050 €
ngaf und Kako;‘ﬁiﬁ/w
Sacher-Terrine mit Gewiirz- ﬁﬁrmpmﬁoyen, 850 €

Cranherries und Mandel-Amarettoeis

Avuswahl an fmnzdyiycﬁem Rohmilchkdse
mit Trauben, Walniissen, verschiedenen Gelees und ﬂeiﬂéyz‘ez‘em Trauben- Nusshrot

klein 10,00 €
ﬂmﬂ 3,00 €

Wir empfeﬁ/en Yhnen gerne einen Rot- oder Weiwein zum Kdise!

Informationen zu enthallenen Zusatzstoffen entnehmen Sie bitte einer separaten Karte,
Bitte wenden Sie sich an unser Serviceteam.



